SCHEMA DEL PROCESSO PRODUTTIVO
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Foraggi ammessi Mangimi ammessi
v
AZIENDA AGRICOLA ]
. Vacche registrate
C4 Bocchiss *
Latte della mungitura Latte della mungitura
della sera del mattino
Eventuale “riporto”
v del latte v
FAMIGLIA MANZINI - Eventuale affioramento
Affioramento naturale el
\4 A 4
Latte parzialmente latte intero o
scremato parzialmente scremato

}

Latte di caldaia

Siero innesto =l

Coagulazione

}

Rottura cagliata

}

Cottura

!

Spurgo sotto siero
(sedimentazione)

}

Formatura

}

Salatura

!

Stagionatura
(Modena Terminal)

!

Marchiatura a fuoco e
12 mesi di stagionatura

|

Marchiatura EXTRA dopo
18 mesi di stagionatura

!

Parmigiano Reggiano
pronto per la vendita




